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“Barbera d’Asti 
accompanied
by norwegian cod”

AGLIANO TERME . PIEDMONT . ITALY

Venerdì 31 Maggio 2024
thFriday 31  May 2024

Sabato 1 Giugno 2024
stSaturday 1  June 2024

Ivan Wildboy Duo - Rockabilly
Jamesons - Rock
Belbo River Trio - Cover italiane ed internazionali 
The Dugongos - Cover Rock
&Shoes Duo - Pop

Handful of Blues - Blues
Fuoriprogramma - Cover Rock
Keily’s Folk - Irish

 Curly People - Cover italiane ed internazionali
Granny’s Candies 300 - Cover rock,Pop

“La Barbera d’Asti 
incontra 
il merluzzo norvegese”



Zabaione al moscato con biscotto
Zabaione Italian dessert made with Moscato wine served with a 
biscuit 

Panna Cotta
Panna Cotta

Pasticceria Renzo

Agriturismo Cascina Tre Botti

Tartrà contadina con erbe aromatiche e salsa rossa al timo
Farmers' vegetable pudding with garden perfumes and 
thyme-red sauce

Vitello tonnato dell'Imperatore con salsa alla moda antica
The Emperor's veal rump dressed with old-fashion tuna 
sauce

Associazione Bianca Lancia
Frittata gourmet con cuore di burrata, filetti di acciughe e 
pomodorini 
Gourmet frittata with burrata, anchovy filet and 
tomatoes 

A.F.P. Colline Astigiane
Scuola Alberghiera

Risotto alle verdure con crema al basilico 
Vegetable Risotto with basil cream

Trippa alla Monferrina 
Tripe Monferrina style 

Locanda San Giacomo
San Giacomo barbecue: grigliata mista, carne, verdure e 
patatine fritte
San Giacomo's barbecue: grilled meat, vegetables and french 
fries

Fragole al Cioccolato
Strawberries and chocolate

Panetteria Alciati
Friciula con Lardo, Friciula con Gorgonzola, Friciula con 
Nutella
Focaccia bread with a cured pork lard / Focaccia with 
gorganzola cheese  / Focaccia with nutella

Agriturismo La GépPina
Soufflé di zucchine con fonduta di toma allo zafferano e 
pomodorini confit
Courgette soufflé with saffron toma cheese fondue and confit
tomatoes

Guancia di maiale brasata al miele e Barbera d'Asti con carote 
saltate costo
Honey and Barbera d'Asti braised pork cheek with sautéed 
carrots

Macelleria Salumeria Ponzo

Battuta di fassone piemontese
Tenderised cut of  Piemontese veal

Agnolotti piemontesi al burro aromatizzato 
Traditional Piemontese small ravioli with flavored butter

Al Gatto Verde Vino e Cucina 
Polpette e Scarpetta
Polpette e Scarpetta

Bonet Piemontese
Bonet (chocolate and amaretto pudding)

Banda Musicale comunale 
Maria Gianussi

Tagliere 1: Salame cotto, Salame crudo classico, Salame 
ubriaco al Barbera d'Asti
Plate 1: Cooked salami, classic salami, Drunken salami 
matured in Barbera d'Asti

Tagliere 2: salame crudo classico, Filetto baciato, Lardo
Plate 2: Classic salami, Fillet kissed, Cured 
pork lard

Circolo Sportivo Agliano Terme
Hamburger di Fassona Piemontese con salse
Fassona veal Hamburger

Pesche alla Barbera d'Asti di Agliano
Peaches in Agliano Barbera d'Asti wine

Wine Bar La Dolce Vigna
Gnocchi al Ragù
Gnocchi, small potato dumplings with meat sauce

Salsiccia alla Barbera d'Asti con patate
Sausage flavoured with Barbera d'Asti wine plus potatoes

Agostino Pavia & Figli

Az. Agr. Alciati

Az. Vit. Bianco Angelo

Az. Agr. Boscogalli

Cantina Sociale
Barbera dei Sei Castelli

Cascina del Rosone

Az. Agr. Silvia Castagnero

Dacapo

Az. Vit. Dacasto Duilio

Az. Vit. Durio Adriano

Az. Agr. Filippa

Poderi  Rosso Giovanni

Az. Agr. Ferraris Roberto

Az. Agr. Serra Domenico

Az. Vit. Tre Acini

Az. Vit. Cocito Dario

Az. Agr. Ferro Carlo

Villa Susti
www.villasusti.com

DOMENICA  9 GIUGNO
DOMENICA 16 GIUGNO
DOMENICA 23 GIUGNO
DOMENICA 30 GIUGNO
DOMENICA 7 LUGLIO
DOMENICA 14 LUGLIO
DOMENICA 21 LUGLIO
DOMENICA 28 LUGLIO
DOMENICA 4 AGOSTO
DOMENICA 11 AGOSTO
DOMENICA 18 AGOSTO
DOMENICA 25 AGOSTO
DOMENICA  1 SETTEMBRE
DOMENICA 8 SETTEMBRE
DOMENICA 15 SETTEMBRE
DOMENICA 22 SETTEMBRE

DOMENICA 29 SETTEMBRE
DOMENICA 13 OTTOBRE
DOMENICA 20 OTTOBRE

Az. Agr. Cocito Dario
Dacapo
Az. Agr. Alciati
Az. Agr. Silvia Castagnero
Az. Vit. Durio Adriano
Az. Vit. Bianco Angelo
Az. Vit. Dacasto
Agostino Pavia & Figli
Az. Agr. Filippa
Cascina del Rosone
Az. Agr. Alessandro
Az. Vit. Tre Acini
Az. Agr. Ferraris  Roberto
Poderi Rosso Giovanni
Az. Agr. Serra Domenico
Cantina Sociale 
Barbera dei Sei Castelli
Az. Agr. Fratelli Pavia
Tenuta Garetto
Az. Agr. Ferro Carlo

DOMENICA IN CANTINA
SUNDAY IN THE CELLAR

Agriturismo Cascina Tre Botti
Tartrà contadina con erbe aromatiche e salsa rossa al 
timo 
Farmers' vegetable pudding with garden perfumes and 
thyme-red sauce

Vitello tonnato dell'Imperatore con salsa alla moda 
antica 
The Emperor's veal rump dressed with old-fashion tuna 
sauce
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MASTERCLASS 
1 Giugno - June 1st

Annate storiche di Barbera d'Asti Superiore DOCG del comune di Agliano Terme - Ore 18.30
Relatore - Luca Giordana, sommelier e relatore AIS 
Costo - 20€/persona
Su prenotazione info@baart.it o +393463673611 (WhatsApp)

Old vintages of Barbera d'Asti Superiore DOCG from Agliano Terme - 5 p.m.
Speaker - Luca Giordana, sommelier and speaker of AIS (Italian Sommelier Association)
Price - 20€/person
By reservation only : info@baart.it, +393463673611 (WhatsApp)


